RS Achten Sie auch auf unsere “ I £ Jéromes Feinkost

99 Empfehlungen an der Tafel! Kennen Sie schon unser Angebot an hausgemachten Pestos
. . 2 -
M E N U und leckeren Konfitiiren zum Mitnehmen? Zum Beispiel:
Wéﬁ‘% Kalbsbackchen im Glas 400 g.................. .11,00 €
/s :
{  Cordon Bleu vom Kalb =7
%ﬁ%ﬁg K dazu Preiselbeeren, Pommes frites & ein gemischter Salat. 7[472 s é: , :é ;/» M‘%N M
/ i Wahlweise gefiillt mit: : :
i Serrano Schinken ¢,2) & Miinster Kise .......... -.2L00 € . . .
Uberbackener Schafskise............... 850€ : gekochtem Schinken a2 & Edamer Kase .................... 1900€ : Flammkuchen ... L7190 € Paniertes Schnitzel mit Pommes............. -600¢€
mit Knoblauch, Zwiebeln, Oliven ) und Tomaten ¢ mit Creme [fraiche, Speck az234 & Zwiebeln . .
BUEZEL ...t 9,90 € F INEKASE TDCTIACKEIL oo 8,90 € Tagliatelle mit Tomatensauce oder heller Sauce....... 500€
Variation de Crostini 850€ : 100% frisch gehacktes Rindfleisch, Tomate, Gurke, BBO-Sauce, Portion P
i : : - ; ortion Pommes mit Ketch der M ise..3,00 €
mit Basilikum-Pesto, Ziegenkdiise & Honig gratiniert / Schafs- i Foccaccia-Rosmarin-Brotchen @ & Pommes Frites. i  Flammkuchen ,du sud”.........cn. 8,90 € it fetchup oder Magonnaise
kdse, Oliven (s), Basilikum-Pesto /| Tomaten-Pesto mit rohem Wahlweise dazu: mit Creme fraiche, Ziegenkdse, Zwiebeln, marinierten
Schinken 1) Jéromes Burger mit karamellisierten Zwiebeln .................... 13,00 € Kirschtomaten & hausgemachtem Pesto
i Chevre Burger mit Honig gratiniertem Ziegenkise obenauf..... 13,90 €
Black Tiger Garnelen du chef - 6 Stk. ......... 9,00€ | Petitfrancais mit Sauce Béarnaise & Minster iberbacken.......14,00 € i  Flammkuchen ,Miinster®....................... .9,50 €
in pikanter Tomatensauce mit Ingwer, Knoblauch & Peperoncini : . . . ¢ mit Créme fraiche, Miinsterkdse, Zwiebeln & Speck 4,254
i Tagliatelle ,méditerranée 10,90 €
Schnecken in Knoblauchbutter - 6 Stk....850 € | it hausgemachiem Basilikum-Pesto, gerdsteten Pinienkernen, Kirsch-— & plammkuchen LAChS ... 10,90 €
i tomaten, Zwiebeln, Oliven, Peperoncini, Parmesanhobel & Rucola Mit Créme fraiche, Zwiebeln, frischen Lachsscheiben & %
Jeromes EXtra ... 9,00 € + gegrillte Black Tiger Garnelen ... 1490€ hausgemachtem Pesto Q2 120 E% ~ BRE
3 Schnecken & 3 Scampis in Knoblauchbutter S ? ;
g | . (.Y .
{ @ é Francoise, AOC Corbieéres, Vignerons de Cap
N Leucate. Fruchtig, trockener, trinkfreudiger Rosé
i  Unsere Garstufen %5%ZL = P o1l ° freudig “ 940 €
2z é; Zf(:’ . Blutig / englisch / raw: kréftig angedrill, innen fast roh 0,2 | 4,80 ¢
i Medium rare: im Kern leicht blutig, nach aufen hin rosa i Espresso,Gourmand® ...790 € 0,75 l ............................................. i8'00 €
7 llen Salat ; i Schalotten-Vi i tte. R L ] i ] N ’ 2O L . ,
e ataten servierem wir wnsere schalotten-Vinaigrete Medium: innen dur’ch{?e/.?end rosa i Espresso mit drei kleinen siifsen Versuchungen Die Flasche zum Mitnehmen....................cccocoeununne.e. .8,50 €
Durch / well done: villig durchgebraten & trocken
i i R Lauwarmer Schokokuchen ... .550€
Ggl;llszhte :lSlat;sa;llkate (?er Saison Entrecote 180 g/ 300 g......cocrvevereeccrninnne 19,00 €/ 25,00 € - Vanilleet : MIT JF
mit hausgemachtem Rohkostsalat . . s i mit Vanilleeis N ERA
mit typischem Fettrand, krdftig im Geschmack H ER RO
KIEin / 8POR ......ooooooeoeoeeeeseeeeeeeeee e 450 €/890 € o g pEl Mg
i Rumpsteak 180 g/300 8. 19,50 € /25,50 € Mousse au Chocolat.................n, 490 €
Bunter Salatteller ,,Chévre chaud® Rinderfil i mit frischen Friichten Fiir B}lsineSS-Events und private Feiern.
mit Ziegenkdse auf hausgemachtem Basilikim- ... 1n90€ | Inderfilet 180 g/ 300 g ... 24,00 €/30,00 € Vom kostl\llchelr;l;l‘ngzgf;od bis zum Buffet.
.. . .. : . . : . . on is ersonen.
Pesto-Crostini a’ HO]’ZLg gl"a[lnle}"[ Chateaubrland 500 g fur 2 Personen ... 27,50 € pro Pers. VeI‘SChledene SOI‘ten Els ....................................... 1,00 € / Kugel Auf Wunsch mit Geschirr und Servicepersonal_
i Zubereitungszeit: ca. 30 Minuten Vanille, Schokolade, Joghurt, Erdbeere, Himbeere, Cassis, Bei Thnen oder in unserem Restanrant.
Bunter Salatteller mit ... 1200€ i i Limette, Birne, Ananas, Nougat
iiberbackenem Schafskase i Zu allen Fleischgerichten servieren wir zur Auswahl:
mit Knoblauch, Zwiebeln, Oliven & Tomaten i Champignons, Zwiebeln, Pfeffersauce, hausgemachte Kriuterbutter, 03 i 4 7<) AT .1,00 €/ Kugel
i dazu Pommes Frites und ein gemischter Salat. Mirabelle, Passionsfrucht .
« Zuhause genief3en
Bunter Salatteller ,,Du port“............ 1500 € . . H o .
_ ] Weitere Beilagen zur Auswahl: : - . Wir bieten Ihnen unsere Speisen auch
mit gebratenen Black Tiger Garnelen & Lachs . . i Franzosischer Kaseteller..... .8,90 € .
Salat / griine Bohnen mit Speck *>*% . ... 2,50€/250€ i s . . . . I gerne zum Abholen an - schon fertig
P Frites / R in-Kartoffel 2,50 €/3,60 € mit Ziegenkdse, Brie und Minster, garniert mit Frichien, zubereitet oder kalt zum selbst Erwdrmen
Rindfleischsalat............n. 12,50 € omumes Frites [ RoSMarin-Rartotieit - ' ' Niissen und einem grofiem Brotkorb '

Fiir Beilagenéinderungen berechnen wir: 1,00 €

Zusatzstoffe: ,Gut Ding will Weile haben* www. Jerome-restaurant .de
1) Antioxidation E301, 2) Konservierungsstoff E250/E202, 3) Stabilisator/Phosphat E450,

1) geschwiirz, 5) Nitritpokelsalz, 6) Sulfite, 7) geschwefelt, 8) Emulgator E471/E481 Qualitdt bedeutet fiir uns, frisch zu kochen. Dadurch kann es auch mal zu Wartezeiten
Allergeninformationen erhalten Sie iiber unser Servicepersonal kommen. Bitte haben Sie Verstindnis. Wir geben unser Bestes fiir Sie.

Gasteregistrierung
per QR-Code



